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DOMENICA 31 DICEMBRE

APERITIVO

Mini mozzarelle in carrozza vari gusti
Fiori di zucca in pastella
ANTIPASTI A VISTA: ANGOLO DEI CROSTINI
di baccala mantecato, al salmone affumicato e mascarpone,
con pomodorini saltati, con peperone gustoso
GRAN BUFFET DI ANTIPASTI
insalata di seppioline con sedano e pomodorini, polentina
grigliata con quenelle di baccala mantecato, finger di
stracciatella con tartare di gamberi rossi, sauté di cozze e
vongole, tonno marinato all’arancia, spada marinato agli
agrumi, tonno e spada affumicato, carne salada su letto di
rucola e grana a scaglie, frittelline di Patanegra con olive
taggiasche su mayonnaise alla rapa rossa, sopressa con filetto
di Valdobbiadene e Culatello tagliato su Berkel con gnocco
fritto, mortadella al tartufo con crema di pistacchio, tartare di
manzo condita ai 7 gusti, farfare di tonno, quinoa nera e
avocado, insalata di riso venere, salmone tartare e mandorle
croccanti, miniburger di manzo, sarde e gamberi in saor,
- gamberi spogliati su letto di valeriana e salsa rosa, fiori di
{ | zucca ripieno di ricotta, tomino in foglia agra con speck
ANGOLO DEL SUSHI
sushi, sashimi e uramaki
ANGOLO DEI FORMAGGI
freschi e stagionati, burrata affumicata, treccia,
7 nodini, ricotta e stracciatella
ANGOLO DEL BACCALA
mantecato alla vicentina e in umido
S PRIMI
- Gnocco di zucca, ragu d’anitra e crema di Parmigiano
Ay Risotto ai porcini e ricotta affumicata
SECONDI
Lingotto dorato ripieno di manzo stracotto
patata al burro e spinacino ST
W NS DOLCI N
77 41/INNNN\S Buffet di dolci natalizi e
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Z_ Brindisi con prdseccé

e vin bralé all’ esferno’

Pasta e fagioli
Cotechino con lenticchie
Cappuccino e brioches
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VINI E BEVANDE
INCLUSI
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