» Domenica 31 Marzo C/@W

Aperitivo di benvenuto
Verdurine fritte e mozzarelline in carrozza

Antipasti a buffet
Uova e asparagi - Arancini di riso e bisi - Frittata di
bruscandoli

| cicchetti veneziani
Moscardini, uova di seppia
Sarde e scampi “in saor”
Tagliata di pollo “in saor”

Angolo ‘Saor’
Pollo, sarde, gamberi, melanzane, zucchine e zucca

| rustici

Melanzane alla parmigiana

Tartare di Fassona al coltello ai sette gusti

Chianina marinata su rughetta con scaglie di Reggiano

Porchettina alla romana con patate al forno
scaloppata a vista

Angolo dei formaggi freschi

del caseificio “Puro Latte”

Burrate e Bufale, Treccioni, Stracciatella, Nodini
scaloppati a vista

Cornetti di cartapaglia con fruttini croccanti di:
gamberi, melanzane, salvia, ricotta, zucchine, funghi
champignon

Menu al tavolo
Risottino Carnaroli mantecato con zafferano, polpa di
cozze, straccetti di faraona scottata al guanciale

Bauletti mantovani con ripieno aromatico di amaretti,
anice stellato, limone caramellato su mousse di pesto
delle 5 terre

Abbacchio marinato con pout-pourri di verdure cotte a
bassa temperatura e purea all'arancia

Sorbetto con fragoline e basilico
La Fugassa veneta - Colomba - Pasticceria mignon -
Fragole con panna

CAFFE - VINI E BEVANDE INCLUSI €45

SPECIALE BAMBINI

0/3 anni NON paganti

4/10 anni possibilita di menu bimbi a € 30
Menu completo -30%

( W in Villa Montruglio

Frivolezze dello Chef: Asparagi e fiori di rubinia fritti
Bancarella con Crostini con salmone e mascarpone,
Bruschettine con spuma di asparagi,

Battuta di Fassona piemontese su crostone con asparagi
verdi Dop di Altedo e Casatella Dop

Apertura Buffet ORE 12:30
Fritturina del mercato di Chioggia

Angolo del “Saor”

Scampi, sarde, pollo e melanzane - Polentina al
cucchiaio con Moscardini in umido - Cicchetti dell'Osteria
Marchioro - Frittatina con “Schie” - Moscardini con

uova di seppia al vapore - Terrina di piovra con olive
taggiasche e patate - Uova Arlecchino con asparagi

verdi - Millefoglie di pane carasau con stracciatella e
pomodorini Confit - Frittata di porri, bruscandoli - Mousse
di gorgonzola, noci intere e datteri semi caramellati - Riso
venere con blink di salmone e olio di noci in finger food -
Perle di Baccala in tempura,

Antipasti rustici

Sopressa di Valdobbiadene con sottoli della casa
Speck del Tirolo con radici di rafano

Tortino salato in sfoglia agra quattro stagioni
Chianina marinata su rughetta selvatica
Melanzane alla parmigiana

Angolo del pane rustico

BUFFET DI FORMAGGI FRESCHI del Caseificio Puro Latte:
Bufala classica e affumicata, Nodini, treccioni di
mozzarella, stracciatella

Menu Al Tavolo

Risottino Carnaroli mantecato con zafferano, polpa di
cozze, straccetti di faraona scottata al guanciale
Bauletti mantovani con ripieno aromatico di amaretti,
anice stellato, limone caramellato su mousse di pesto
delle 5 terre.

Abbacchio marinato con pout-pourri di verdure cotte a
bassa temperatura e purea all'arancia

Sorbetto con fragoline e basilico

A seguire, in barchessa e giardino

Gran Buffet di frutta scaloppata

Buffet di dolci Pasquali della pasticceria Marchioro
Dalla Cantina Marchioro selezione di vini in bottiglia
bianchi e rossi D.O.C.

CAFFE - VINI E BEVANDE INCLUSI € 80

SPECIALE BAMBINI

0/3 anni NON paganti

4/10 anni possibilita di menu bimbi a € 30
Menu completo -30%
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Dasguetty

GRIGLIATA
in Villa Pacchierotti

» Lunedi 1 Aprile

RISTORANTE APERTO
pranzo e cena

Il locale & aperto
tutte le sere su prenotazione
per eventi privati

Via Roma, 27 - VIGONZA (PD)
Tel. 049 8095057
Tel. diretto 049 7998255
marchioro@marchiorocatering.com
www.marchiorocatering.com
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TUTTI | GIORNI A PRANZO
TRANNE IL SABATO

venerdi, sabato e domenica
ANCHE A CENA
Continua il servizio a domicilio



FEBBRAIO 2024

» Venerdi 2 Febbraio €25
Serata dedicata alla
Frittura
Siinizia con il piu classico degli antipasti:
“Poenta e seppioline in umido”.
A seguire frittura del mercato di Chioggia.
Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.

“» Venerdi 9 Febbraio €25

Serata dedicata alla

- Paella Catalana

Dalla Catalogna, paella di solo pesce,
accompagnata da ottima sangria. e OB
Dolce e caffé. BEVANDE ESCLUSE. S

€ 28 %\

» Martedi 13 Febbraio

Serata GiI'O Pizza

Aperitivo, giro pizza, sorbetto, dolci di carnevale.
Dolce e caffé. 1 BIBITA COMPRESA.

SERATA ANIMATA DAL NOSTRO DJ

Consigliato vestito in maschera

» Mercoledi 14 Feb

MENU DI PESCE € 65,00 (bevande incluse)

ANTIPASTI

Tartare di tonno ai gusti di Eros

Cuore di sfoglia con gamberi in salsa rosa

PRIMO

Raviolo dell’Amore ripieno di ricotta e pomodorini,
servito con una salsa al basilico e scampi

SECONDO

Cuoricino di branzino ripieno di spinaci e patata al burro
DOLCE

Mousselove ai frutti di bosco con cuore di cioccolato bianco

FEBBRAIO 2024

» Venerdi 16 Febbraio €35

Serata degli

Antipasti di Pesce cotti ¢ crudi

MANGI QUANTO VUOI! Tutto a BUFFET “NO LIMITS".
Dolce e caffé. BEVANDE ESCLUSE.

APERTURA BUFFET ORE 20:30

» Venerdi 23 Febbraio €25

Serata dei

Spuncetti e Cicchetti

di pesce, carne, verdure, salumi e formaggi.
Tutto a BUFFET “NO LIMITS".

Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.
APERTURA BUFFET ORE 20:30

o) Gt

MENU DI CARNE € 50,00 (bevande incluse)

ANTIPASTI

Tartare di manzo ai gusti di Eros

Cuore di sfoglia con crudo e stracciatella

PRIMO

Raviolo dell’Amore ripieno di ricotta e pomodorini,
servito con una salsa al basilico e pancetta croccante
SECONDO

Cuoricino di guancia di manzo brasata, servita con
patata duchessa

DOLCE

Mousselove ai frutti di bosco con cuore di cioccolato bianco

MARZO 2024

» Venerdi 1 Marzo €15

Serata

Galletto alla brace
con patate dippers
Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.

» Venerdi 8 Marzo
FESTA DELLA DONNA
Ristorante aperto

e previsto un simpatico omaggio

» Venerdi 15 Marzo €35

Serata degli
Antipasti di Pesce cotii e crudi

MANGI QUANTO VUOI! Tutto a BUFFET “NO LIMITS"

Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.
APERTURA BUFFET ORE 20:30

» Venerdi 22 Marzo € 25

Serata dei

Spuncetti e Cicchetti

di pesce, carne, verdure, salumi e formaggi.
Tutto a BUFFET “NO LIMITS".

Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.
APERTURA BUFFET ORE 20:30

» Venerdi 29 Marzo € 25
Serata dedicata alla

Frittura

Siinizia con il pit classico degli antipasti:

“Poenta e seppioline in umido”.

A seguire frittura del mercato di Chioggia.

Dolce e caffe. BEVANDE ESCLUSE.

Novita
OGNI DOMENICA A PRANZO

Aperitivo con verdurine fritte
Tonnarelli cacio e pepe

Spiedo alla brace con costicine, salsiccia, pollo e

coppa.
Contorni cotti e crudi.

Dolce e caffée. BEVANDE ESCLUSE.
€ 28

SPECIALE LAUREA

Diverse promozioni dedicate

Festeggia con noi la tua

0

== Laurea
SPECIALE COMPLEANNO

Se festeggi il tuo Compleanno da noi

il Dolce

Te lo offriamo noi

OGNI VENERDI, SABATO E
DOMENICA

@. Giro Pizza

—

MANGI QUANTO VUOI

Giro pizza + una hibita da 0,20 + caffe + dolce



