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APERITIVO DI BENVENUTO
Verdurine fritte e mozzarelline in carrozza

ANTIPASTI A BUFFET
Uova e asparagi - Arancini di riso e bisi - Frittata di

bruscandoli
I cicchetti veneziani

Moscardini, uova di seppia Sarde e scampi “in saor”
Tagliata di pollo “in saor”

Angolo ‘Saor’
Pollo, sarde, gamberi, melanzane, zucchine e zucca

I rustici
Melanzane alla parmigiana Tartare di Fassona al coltello ai

sette gusti Chianina marinata su rughetta con scaglie di
Reggiano

Porchettina alla romana
con patate al forno scaloppata a vista

Angolo dei formaggi freschi
del caseificio “Puro Latte” Burrate e Bufale, Treccioni,

Stracciatella, Nodini scaloppati a vista 
Cornetti di cartapaglia

con fruttini croccanti di: gamberi, melanzane, salvia, ricotta,
zucchine, funghi champignon

MENÙ AL TAVOLO
Risottino Carnaroli mantecato con zafferano, polpa di

cozze, straccetti di faraona scottata al guanciale
--- 

Bauletti mantovani con ripieno aromatico di amaretti, anice
stellato, limone caramellato su mousse di pesto delle 5 terre

---
Abbacchio marinato con pout-pourri di verdure cotte a

bassa temperatura e purea all’arancia 
Sorbetto con fragoline e basilico

---
La Fugassa veneta - Colomba - Pasticceria mignon -

Fragole con panna

CAFFÈ - VINI E BEVANDE INCLUSI

€45

Pranzo di
Pasqua

Domenica 31 Marzo

SPECIALE BAMBINI
0/3 anni NON paganti - 4/10 anni possibilità di

menù bimbi a € 30 o menù completo -30%
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