pomENICA ¢
Pasqua
APERTURA BUFFET ORE 12.30

APERITIVO DI BENVENUTO
Verdurine fritte e mozzarelline in carrozza con asparagi

ANTIPASTI A BUFFET

« Crudo di san Daniele con gnocco fritto

- Gelosia alle zucchine saltate e gorgonzola
- Cannoncino al parmigiano

- Calzoncino fritto alle acciughe

« Vlol-au-vent agli asparagi

« Shrise alla racanata

+ Insalata russa

« Uova monachina

- Bigne salato con crema di salmone norvegese affumicato

« Miniburger al nero di seppia con hamburger di polpo e pomodoro confit
- Catalana di piovra <’ e

« Insalata di gamberi, ananas, avocado e semi di sesamo °

- Cestino di sfoglia con crema di gorgonzola, noci e datteri
- Tagliere di verdure grigliate

ANGOLO 'SAOR’
- Pollo, sarde, gamberi, melanzane, zucchine e zucca

I RUSTICI

« Melanzane alla parmigiana

- Tartare di Fassona al coltello ai sette gusti

« Chianina marinata su rughetta con scaglie di Reggiano

ANGOLO DEI FORMAGGI FRESCHI DEL CASEIFICIO “PURO LATTE"

- Burrate e Bufale

- Treccioni, Stracciatella, Nodini scaloppati a vista

- Cornetti Di Cartapaglia Con Fruttini Croccanti Di:

- Gamberi, melanzane, salvia, ricatta, zucchine, funghi champignan, polenta

MENU AL TAVOLO
- Risotto con crema di piselli, asparagi hianchi e crumble di tarallo alla

cipolla bruciata

- Spaghetti al cioccolato al germano reale, asparagi verdi e crema le‘\
Parmigiano >

- Costine d'agnello in crosta di pane affumicato, limone e frutta secca

- Polenta Taragna al cucchiaio

- Asparagi, Grana e pancetta stufata

- Sorbetto con fragoline e basilico

- La fugassa veneta, colomba,
pasticceria mignon, fragole con panna

(EENEIEOIEM Bibite e vini inclusi

0/3 anni non paganti
4/10 anni possibilita di ment bimbi a 30€
Menl completo -30%
VIGONZA (PD) - Tel. 049 8095057
www.marchiorocatering.com




